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昔ながらの、熊本の味。熊本ラーメン専門店　黒亭

　
2
0
1
6
年
は
た
く
さ
ん
の
色
々
な
出
来
事
が

言
葉
で
言
い
尽
く
せ
な
い
ほ
ど
あ
り
︑あ
っと
い
う

間
に
過
ぎ
た
1
年
間
で
し
た
︒そ
ん
な
中
で
す
が

無
事
に
お
店
の
営
業
を
続
け
る
こ
と
が
で
き
ま

し
た
︒本
当
に
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
し
た
!

　
そ
し
て
な
か
な
か
進
ま
な
か
った
黒
亭
新
聞

第
5
号
︑無
事
に
製
作
を
終
え
る
こ
と
が
で
き
︑

ほ
っと
し
て
い
ま
す
︒今
年
は
イ
ン
フ
ル
エ
ン
ザ
の

予
防
接
種
に
一
家
で
乗
り
遅
れ
て
し
ま
った
の
で

す
が
︑勇
気
を
振
り
絞
って
病
院
に
行
こ
う
と
思
い

ま
す
!
こ
れ
か
ら
ま
す
ま
す
寒
く
な
り
ま
す
の
で
︑

皆
様
も
お
体
に
は
気
を
付
け
て
︑良
い
お
年
を

お
迎
え
く
だ
さ
い
︒来
年
も
ど
う
ぞ
よ
ろ
し
く

お
願
い
致
し
ま
す
︒　
　
　
　
　
　
　
　
︵平
林
︶

い
つ
も
黒
亭
を
ご
愛
顧
い
た
だ
き
誠
に
あ
り
が
と

う
ご
ざ
い
ま
す
︒創
刊
号
か
ら
携
わ
って
お
り
ま

す
が
︑は
や
い
も
の
で
今
回
で
第
5
号
と
な
り
ま

し
た
︒今
後
︑黒
亭
の
お
い
し
い
情
報
を
お
届
け
で

き
る
よ
う
に
頑
張
り
た
い
と
思
い
ま
す
の
で

よ
ろ
し
く
お
願
い
致
し
ま
す
︒　
　
　
　
　
︵関
︶

編
集
後
記

店内に設置しているアンケートに、たくさんの
ご応募とご意見・ご感想をいただいております!
嬉しいお声・ご要望はもちろん、お叱りのお言葉
もありがたく受け止め、改善に努めて参ります。

紙
面
の
都
合
上
︑す
べ
て
の
お
声
を
ご
紹
介
し

き
れ
ず
申
し
訳
ご
ざ
い
ま
せ
ん
︒こ
れ
か
ら
も
ど

う
ぞ
宜
し
く
お
願
い
い
た
し
ま
す
︒

お客様の声ラ
ー
メ
ン
も
さ
る
こ
と
な
が
ら
︑チ
ャ
ー
シ
ュー

も
そ
ぼ
ろ
も
大
変
お
い
し
か
った
︒︵熊
本
県
I
様
︶

10
年
通
って
ま
す
︒学
生
時
代
が
な
つ
か
し
い

味
で
す
︒︵東
京
都
M
様
︶

従
業
員
の
対
応
が
優
し
い
と
思
い
ま
し
た
︒

︵大
分
県
H
様
︶

黒
亭
復
活
お
め
で
と
う
ご
ざ
い
ま
す
︒こ
の
日

を
待
って
い
ま
し
た
︒震
災
前
と
変
わ
ら
な
い

味
で
し
た
︒︵熊
本
県
M
様
︶

ス
タ
ッ
フ
さ
ん
の
元
気
︑笑
顔
も
大
変
良
く
て

幸
せ
な
気
分
に
な
り
ま
し
た
︒︵大
阪
府
K
様
︶

タ
マ
ゴ
を
と
い
た
と
き
の
マ
イ
ル
ド
さ
が
︑好
き
な

味
に
大
変
化
！
び
っく
り
で
す
︒︵茨
城
県
Y
様
︶

ウ
ォ
ー
タ
ー
サ
ー
バ
ー
を
置
い
て
い
て
い
い
と

思
った
︒︵大
阪
府
K
様
︶

熊
本
出
身
の
主
人
と
結
婚
し
て
3
0
年
ぶ
り
に

神
戸
か
ら
来
ま
し
た
が
︑や
っぱ
り
お
い
し
い
︒

神
戸
に
も
お
店
を
出
し
て
ほ
し
い
︵兵
庫
県
K
様
︶

黒亭の
お歳暮

送料無料でお届け！

お世話になったあの方へ、黒亭の
お土産ラーメンはいかがですか？

店頭・お電話・FAX
オンラインショップにてご注文承ります！

FAX.0120-352-168
URL http://www.kokutei.jp
0120-352-164

私たちは一緒に働く仲間を募集しています

スタッフ募集

店長候補・調理スタッフ・接客スタッフ／正社員・パート・アルバイト

お問い合わせ先　TEL・FAX  096-352-1648

【季刊誌：年2回発行】 2016年12月発行
【発行】 有限会社黒亭 ： 平林／関
〒860-0051　熊本市西区二本木2丁目1-23
TEL・FAX  096-352-1648
営業時間／10:30〜20:30（毎月第３木曜定休）
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 ご指定のお届け先に配送します！※1

 ラッピング（有料162円）も承ります※2

 熨斗（のし）無料！
 「10食箱入」をご購入に限り「黒亭焦がしにんにく油」
　 （135gボトル入り）をプレゼント！※3

 ポイント10倍！
 ギフト商品1個につき1食分プレゼント！※4

ネット限定

ネット限定

※1 お届け先は日本国内に限ります
※2 有料ラッピングは黒亭オリジナル包装紙か、くまモン包装紙から選べます
※3 「8食入」と「6食入」には適用されません
※4 プレゼントはご注文者様に郵便でポストにお届けします

うれしい購入特典付いてます！

（税込）

（税込） （税込）

やみつきになること間違いなし！

黒
亭
を
継
い
で
11
年

　

い
つ
も
当
店
を
ご
利
用
い
た
だ
き
ま
し
て
︑誠
に

あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
︒

　
私
事
で
は
あ
り
ま
す
が
︑先
日
マ
リ
ン
メ
ッ
セ
福
岡
で

大
勢
の
皆
さ
ん
の
前
で
お
店
の
こ
と
や
自
分
自
身
の

考
え
を
お
話
し
を
す
る
機
会
が
あ
り
︑大
変
緊
張
し

ま
し
た
が
︑貴
重
な
経
験
を
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
し
た
︒

当
店
は
昭
和
32
年
に
祖
父
母
が
創
業
し
た
ラ
ー
メ
ン

店
で
す
が
︑お
店
を
守
り
続
け
る
こ
と
の
意
味
や

大
変
さ
︑楽
し
さ
を
改
め
て
振
り
返
る
良
い
機
会
と

な
り
ま
し
た
︒

　
私
達
姉
妹
が
黒
亭
を
継
い
で
約
11
年
と
な
り
ま
す

が
︑そ
の
間
お
客
さ
ま
や
ス
タ
ッ
フ
や
家
族
に
支
え

ら
れ
て
こ
こ
ま
で
続
け
る
こ
と
が
で
き
ま
し
た
︒

も
う
11
年
で
す
が
︑ま
だ
11
年
と
も
言
え
ま
す
︒周
り

の
皆
さ
ん
に
感
謝
の
気
持
ち
を
忘
れ
ず
に
︑こ
れ
か
ら

も
一
歩
一
歩
進
ん
で
行
き
た
い
と
考
え
て
お
り
ま
す
︒

初
心
を
忘
れ
ず
安
定
し
た
味
と
サ
ー
ビ
ス
で
お
客
様

に
黒
亭
で
の
ひ
と
時
を
楽
し
ん
で
頂
け
る
よ
う
︑

ス
タ
ッ
フ
一
同
︑頑
張
り
た
い
と
思
い
ま
す
︒

　
今
年
は
︑4
月
に
熊
本
で
大
き
な
地
震
が
あ
り
︑

私
達
に
と
って
の
試
練
と
な
る
1
年
間
で
し
た
︒

近
隣
の
皆
さ
ん
と
助
け
合
い
︑ま
た
県
内
外
の
お
客
様

や
お
取
引
先
様
よ
り
温
か
い
応
援
を
た
く
さ
ん
い
た

だ
き
ま
し
た
︒地
震
は
つ
ら
い
出
来
事
で
し
た
が
︑

こ
の
こ
と
を
バ
ネ
に
し
︑来
年
は
よ
り
飛
躍
で
き
る

よ
う
な
1
年
に
し
て
参
り
た
い
と
思
い
ま
す
︒

代

表

あ

い

さ

つ
1978年生まれ、かに座のO型。福岡の大学卒業後、
熊本県内の企業に就職。平成17年に黒亭入社。
現在、社業と2児の子育てに奮闘中!

代表取締役社長　平林 京子（ひらばやし きょうこ）

並 　　950円（税込）

大盛 　1,200円（税込）

黒亭のチャーシューは、豚肉の中でも柔らかくて程よい脂身感

のある希少部位のお肉を創業当時からの秘伝のタレで職人が

手作業で一本づつ丁寧に仕込んでいます。

旨味たっぷりでしつこくないチャーシューにこだわっています。

秘伝のタレで仕込ん だ希少部位のお 肉♪

チャーシューメン今月の黒亭おすすめラーメンはこれ！

平成28年11月27日（日）～平成29年2月28日（火）
南阿蘇鉄道復活祭～セカンドステージ～
ワンピース熊本復興プロジェクトの１つとして、南阿蘇鉄道
（高森駅～中松駅）でONEPIECEラッピング列車が運行します。

【お問い合わせ先】高森町役場政策推進課
TEL.0967-62-1111

平成28年12月31日（土）～平成29年1月1日（日）
グリーンランドカウントダウンDX
【お問い合わせ先】グリーンランド
TEL.0968-66-1112

平成28年12月21日（水）～平成28年12月31日（土）
高森湧水トンネルクリスマスファンタジー
【お問い合わせ先】高森町まちづくり課
TEL.0967-62-1111

2016-2017

くまもと
イベントカレンダー

平成28年12月31日（土）23:00～平成29年1月1日（日）2:00
蓮華院誕生寺奥之院　除夜の鐘
【お問い合わせ先】蓮華院誕生寺奥之院
TEL.0968-74-3533

平成29年1月1日（日）～平成29年1月3日（火）
藤崎八旛宮　初詣
【お問い合わせ先】藤崎八旛宮社務所
TEL.096-343-1543



お土産ラーメンの大試食会！

旬彩館熊本城城彩苑桜の
小路店様

特販部部長

増本寿男
特販部主任

関 義仁

黒亭の自家製餃子

旬彩館宮原サービスエリア
下り店様

12月は下記の日程で「旬彩館熊本城城彩苑桜の小路店様」と
「旬彩館宮原サービスエリア下り店様」でお土産ラーメンの試食販売
を予定しております。熊本に訪れるお客様を、黒亭お土産ラーメン
試食コーナーでおもてなしし、少しでも盛り上げられたらと思って
おります。どうぞよろしくお願い致します。

香ばし焦がしにんにく油のアヒージョ
魚介のうま味と焦がしにんにく油の香りがマッチした一品です。残った
オイルはパン浸し召し上がって頂くことで、最後まで焦がしにんにく油
の香りを楽しむことが出来ます。

【材料：2人前】 黒亭焦がしにんにく油　　　  4.5g（小さじ1杯）
オリーブオイル
イカ
エビ
じゃがいも

60g
60g
60g
60g

ミニトマト
ローズマリー
塩
胡椒

（調理例イメージ）

4個
1本

適量
適量

1

2

3

2
0
1
6
年
8
月
24
日
～
29
日
　

新
潟
伊
勢
丹
︵新
潟
県
︶　
秋
の
大
九
州
＆
沖
縄
展

阪
急
う
め
だ
本
店
︵大
阪
府
︶秋
の
大
九
州
＆
沖
縄
展

︵お
土
産
ラ
ー
メ
ン
の
試
食
コ
ー
ナ
ー
と
販
売
の
み
︶

2
0
1
6
年
9
月
21
日
～
26
日

岩
田
屋
本
店
︵福
岡
県
︶　
熊
本
物
産
と
観
光
展

2
0
1
6
年
11
月
2
日
～
7
日

め
い
て
つ
・エ
ム
ザ
︵石
川
県
︶　
九
州
物
産
展

ご
来
場
く
だ
さ
った
皆
様
︑あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
し
た
︒こ
れ
か
ら
も

機
会
が
あ
り
ま
し
た
ら
熊
本
を
飛
び
出
し
ラ
ー
メ
ン
を
作
り
に
参
り

た
い
と
思
って
い
ま
す
の
で
︑よ
ろ
し
く
お
願
い
致
し
ま
す
︒催
事
情
報
は
︑

黒
亭
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
か
フ
ェイ
ス
ブ
ッ
ク
で
も
お
知
ら
せ
い
た
し
ま
す
︒

さ
ま
ざ
ま
な
企
画
を
考
案
中
で
す
！
昭
和
32
年
に
創
業
し
た
黒
亭
︒

来
年
平
成
29
年
に
は
60
年
目
を
迎
え
ま
す
︒皆
様
の
感
謝
の
気
持
ち

を
表
し
︑キ
ャ
ン
ペ
ー
ン
や
販
促
メ
ニ
ュー
な
ど
を
実
施
予
定
で
す
︒

こ
う
ご
期
待
！

県
外
の
お
客
様
へ
黒
亭
の
味
を
お
届
け
！

来
年
で
創
業
60
周
年
を
迎
え
ま
す
！

10
年
間
お
世
話
に
な
った
現
在
の
ユ
ニ
フ
ォ
ー
ム
を
リ
ニ
ュー
ア
ル
致
し

ま
す
︒ど
ん
な
ユ
ニ
フ
ォ
ー
ム
に
な
る
か
︑お
楽
し
み
に
！

ユ
ニ
フ
ォ
ー
ム
を
リ
ニ
ュー
ア
ル
予
定
！

ド
リ
ン
ク
の
セ
ッ
ト
か
ら
︑餃
子
の
セ
ッ
ト
に
リ
ニ
ュー
ア
ル
︒玉
子
入

り
ラ
ー
メ
ン
・餃
子
・黒
亭
の
豚
そ
ぼ
ろ
丼
︵小
︶が
お
得
に
楽
し
め
る

メ
ニ
ュー
と
な
り
︑ご
好
評
い
た
だ
い
て
お
り
ま
す
！

ぜ
ひ
一
度
お
試
し
下
さ
い
︒

黒
亭
セ
ッ
ト
が
新
し
く
な
り
ま
し
た
！

黒 亭 監 修
か ん た ん

レ シ ピ
焦がしにんにく油を使った

おいしい簡単レシピをご紹介

6
品目

餃子6個　320円（税別）

おいしさの秘密を大公開!!

毎日100食

突破の大人気！!

ラーメンのとんこつスープをたっぷり

混ぜこんでいるから、とってもジューシー♪
その1

皮もこだわって手作り！ブレンド小麦粉と

玄米ペースト入りで、サクサク食感に！その3

豚肉はチャーシュー用のブロック肉をお店でミンチに挽いています！

その2

焼き加減が絶妙！香ばしい羽根つき♪

スタッフみんなで試食を繰り返し、

軽く羽がつく焼き上がりを目指しました！
その4

黒亭 焦がしにんにく油と相性バッチリ♪

テーブルに置いてある、焦がしにんにく油

をつけて食べるのがオススメです！
その5

昨年12月に発売した黒亭の自家製餃子。
大変ご好評いただき、毎日100食はお召し上がりいただいております。

焦がしにんにくが効いたラーメンとのバランスを考え
にんにくを使わず、生姜やキャベツなど野菜をたくさん入れました。

今回はそんな自家製餃子の秘密を大公開します！

ぎ ょ う ざ

近況報告
コーナー

黒亭の最近の出来事をご紹介！

日本全国の中から“日本一”うまいラーメン店を決める
ガチンコ投票企画「ラーメンWalkerグランプリ」。

黒亭は、都道府県別総合ランキングで
2年連続1位・4年連続3位以内に入賞し、殿堂店に認定されました！

2012
熊 本

総合1位

2013
熊 本

総合1位

2014
熊 本

総合2位

vol.5
PROFILE

黒亭 スタッフ

松尾 茂弘 （まつお しげひろ）　

【黒亭に入ったきっかけ】 知人の紹介
【勤続年数】 1年
【黒亭での役割】 
セントラルキッチンで、スープ、焦がしにんにく、 醤油、その他諸々作っています。
【出身地】 熊本県熊本市
【身　長】 172cm
【体　重】 66kg
【足のサイズ】 26cm
【趣　味】 ドライブ（奥さんと二人で阿蘇周辺を探索。秋の紅葉が楽しみです）
【好きな芸能人】 ダウンタウン
【好きな映画】 ハムナプトラ
【好きな女性のタイプ】 明るくてよく笑いよく食べる人

熊本のソウルフード、黒亭のラーメンは
毎日食べても飽きのこないラーメンです。
是非一度ご賞味ください！

殿堂店に認定されました！

黒亭が


